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วิทยานิพนธฉบับนี้  ไดรับทุนวิจัยมหาบัณฑิตโครงการเชื่อมโยงภาคการผลิตกับงานวิจัย 
ทุนสกว. – อุตสาหกรรม (MAG Window I) 
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